oF *‘z L) Lvents

DI Loris Ancora Dimagli
I I

Ei ﬁ”'ﬁn ’ it  EVENTS AND WEDDINGS IN ITALY

i ",

,’..l(.j{f.qﬁ.e.. |

C&C Catering and Banqueting




— Buffet Smart

Aperitivo

Quiche con verdure

Girelle di sfoglia con prosciutto e galbanino
Grissini avvolti da culatello

Croissant salato con verdure grigliate condite
Breztel salato con speck e brie

Focaccina con mozzarella e Pomodoro
Bottoncini colorati con Parmacotto, insalata e
mayo

Club sandwich misti di salumi e Pesce

Uovo cotto in camicia con Guanciale croccante di
Maialino Senese

Tagliere di Salumi e Formaggi

Melanina con ciliegine di bufala, pomodori e basilico

Primo Piatto: uno a scelta tra:

Lasagna alla Bolognese

Lasagnetta con porcini e noci

Lasagnetta con radicchio e provola dolce e speck
Parmigiana di zucchine rosata

Crepes ricotta di capra e verdurine di stagione
Crepes di spinaci e ricotta di bufala

Crepes con capesante, zucchine e charry
Paccheri farciti con patate e spigola

Timballo di riso con gamberetti, stracciatella e
zafferanno

Accompagnati da, grissini, bocconcini misti e marmellate
Seppiolina con finocchi, sedano e arance alla mediterranea

Torta dell’ Evento

( Da quotare a parte)
Calffetteria

In Accompagnamento

Aperol Spritz

Prosecco

Falanghina doc

Aglianico doc

Bibite ( Coca cola, Fanta e Sprite)
Acqua naturale e gasata

Inclusi: personale di servizio, tavoli per appoggio
alti, allestimenti buffet, posateria pinti Italia
acciaio, bicchieri vetro line plus e piatti in porcellana.
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